PERLE

@COMPOSITION 1%

Sorbet framboise-griotte VIL TS RKT—Z 1Ak

Parfait glacée a la vanille et aux cacahuétes caramélisées /NI 71T F v+
INZ=Z-HAATYrF4TA)E

Dacquoise amandes #17—X 7K

Croustillant chocolat blanc Z7)\VXF 47 >+3aA5T5>

@INGREDIENTS #1#}
Sorbet framboise-griotte (VLN TSR —X 1) 7y R)

Eau 7K+ 410g

Sucre 77 =1—4&---280g N . .

Glucose atomisé TKYEHEIAE- 2408 Recette_ réalisée par Alain Chartier, ,

Sucre inverti 8{E#E (DGE NJEJ—X) - 60g Champion du Monde des desserts glacés 2003,
Stabilisant sorbet VIV NBZREH]- 10g MOF, 2000, )

Purée de framboise ZANY—E1—L (F- 7T (I =)L) - 1000g Relais Desserts Vannes, Carnac et Lorient.
Purée de griotte ELOFIU—E1—L (- TILT 4T =)L) - 1000g

(Total #2&------2590g] Croustillant (7L 251 77>)

OKERED, Couverture Ivoire Varhona &7« +F3aL—k (15 47—IL)------1000g
@UF7Z1—ED10% D EREREFHEDETH Royaltine 014 JL74—X (DGF)------200g

@D 30 CIc o755 DFEREE NN Z. 45CT@%NNZ 3, (Total #2E----- 1200g)

@85 CETIRHTACICT  RIEABRILE»E S, + CREFLISYLG

@E2—LIC@EIA. 795 Z33 BT B, RPN Al

OEMH1-8CICHTET 3,
Glacage neutre rouge (754 —'1)
Nappage neutre 7/¥—2X—kL(DGF) -+ 5008

Parfait glacée a la vanille et aux cacahuetes caramélisées

(/\u)[’7l'v7w5'yt'/(:_l'ﬁﬁj-l‘yh*vaxl)ﬁ) Sirop de glucose K#-----600g
Jaunes gi_oieufs Eﬁﬁ """ 250g Sirop 60% O 7 (FERE60%) -+ 300g
Sucre 77 =1—4&-----2008g Colorant &3 (F) - EE

Eau 7K----- 150g (Total 38+ 1400g)

DFRTD#M#}EB5CTETRD D,
Z 7A ° — RIS A
Crome 42— (35%) 15008 QBREMATESEL. 4CT—BENT,

(Total #£8:---2150g) @®VONTAGE E>4—Y

DT Z=2—FEICKEIMNATII8CICL. BREEIMNAS (/S—%KR>T ), DEBROEEANT=SEET 3,

@ETV— LN =TEMA Do @BUS/NT T 72— LEX 4T AL LIE—F VDL TAET B0

QDEQTL—2ED<Z, @FAT—XEHD & LD 575 SMEIDETH A ZITH I B,

@R EE—F Y EDE B, ®40X60cmDOPY —h CIIV AT 4 7 %dEL. FaL—>a BICEMIZT 3,
_ ) R OUINENADHEIRICENTOERED, -24 CTARRL AR T 2,

Dacquoise amandes (¥ 37 —X+7 v >K) ®F 5 —T 150 T1 2B RLLE <,

Poudre d'amandes 7 —E>RT—RIL (RHE) -+ 340g
Sucre 77 =a1—#HEA-+---2008g
Farine /N&#3 (T55) -+ 115g
Blancs d'oeufs Jig----- 560g

(Total 48 ------1635g)

OF —FRT—RIV TS5 2—FEA NERE— 3B,
@77=1—1EBEEIRINAZEDE D,
@IIAE@TAL L% DL B,
@ODALTFEQDBFEERSLLAHE D,
®tIL7 I f#IEL. 180°C/190°CTHERR T 30

Cacahuétes (E—7)

Cacahuétes grillées O—XML=E—F ) ------ 500g
Sucre ¥ =1—#%&------5008

Eau 7K----- 200g

Beurre de cacao A7/ Nz —----- VEDEH

(Total #2&----- 1200g])
OKIZTFZ2—EEANTISC TR IAUET S,
@150 CTaA—ARI=E—F Y EDIZ D,
Q2FEREEAHETTIVRIIL. AHANEZ—EMNZ S,
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