NUAGE

recette par Yukihiro Nabeta

ZaT7—Ua (@B6.5XH3cmtIL7IL1 21E45)

(Biscuit joconde) EWVEXF 14+ 3a R (Ganache montée ivoire coco) 1 RT7—LEQTF Y DAF vV 1ELT
(W57XD37xH0.8cm>+7 OB 145 S Iv/syMER) créme 35% 47— 15 (35%) -+ 70g

oeufs entiers £58------150g trimoline &x{t#E-----8g

sucre semoule ¥ 7=1—¥&------80g gélatine or tREFF > (T—ILR) -+ 1.5

poudre d’amandes 7—E>R/\ 5 —:-----O5g chocolat blanc (Ilvoire 35%) 1R 7—JL(35%) -+ 55g

farine 5&77#%+-----60g purée noix de coco AaAF v YINIE1—L-----35¢g

[Meringue *L->4*D#t#4] créme 35% 47— 1(35%)+++125g

blanc d’ouefs JRE----- 1108 liqueur de coco AaF Y )F21—JL------208

sucre ¥ =1—¥&------60g
(Finition) f+ £\

(Gelifie de mare et cassis) YT)71I-31—Ib-HP X purée noix de coco AAFYYINIE1—L----Bg
(W33%xD7.8cm#A—RIL1#4) nappage neutre 3/X—a2X—kL------20g

purée mire 75y ~X)—E1—L------200g poudre décor (Raftisnow) 7—RKILFaA—JL(STFARSr) - BEE
sucre semoule 7= —#&:-+---20g décor chocolat blanc £7ArFaaL—rDFA—)b--HEE
pectine ~X7F>(0G505S) -+ 1.5g noix de coco rapée IAF Y YT 7> HE

jus de citron LERit-----3g

créme de cassis 7L—LR-HL R 128 " .
cassis pocher #9X+ K 1-+--50g (PR IR RDLIEBEN) >
https://youtu.be/gYQvXqfSWAK

(Cassis pochée) #YRKx
cassis surgelé FRAY ZF—I-----60g

sucre semoule 7 =1—#&---- 50g

(Sirop & imbiber cassis) #>Z2M> 0y~

purée cassis 1Y AEa=L------25g

sirop a cassis pochée Y X- KDY Ay T+ 25g
créme de cassis 7L—L-K-HPZ-++-10g

(Mousse au cassis) 7Y 2D L—2

purée cassis AV AE1—L----- 110g

purée mire 77y \Y=E1=L------20g
sucre semoule 77 =1 —§E----- 15g

oeufs entiers £5------30g

gélatine or fREZF> (F—ILK)----- 4.5g
créme de cassis JL—L RHIZeeeeee 20g
créme 35% fouettée AL T4V — L (35%) -+ 90g
meringue italienne 1277 XL 227 -e - 45g
[Meringue italienne 1 2U7 > AL D1#]
blanc d’ouefs JRH--+---80g
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