CHARANTE

recette par Yukihiro Nabeta
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(Biscuit joconde) EXF14-Y3a> K
(W57XD37xH0.8cm>+7 OB 145 S Iv/syMER)
oeufs entiers £50----- 150g

sucre semoule 77 =1 —#& - 60g

poudre d’amandes 7 —E R/ &E—------ 95g
farine 4%+ 60g

[Meringue XL->4 D#1%}]

blanc d’ouefs §RE----- 100g

sucre 7= a—tE 65g

(Gélifie de melon) O E2—L DI 74T
(Bacm7Lx 812845 10g/18)

purée melon xAvEa1—L----- 120g

jus de citron LE Rt 4.5g

sucre semoule 7 =1 —H&--+-- 5g

gélatine or #lREZF> (G—ILK)------ 2.3g

(Créme noix de coco et citron vert) 337y YDY)—L
purée noix de coco AAFYYINTE2—L - 65g

zeste de citron vert 1 LD -+ 1/81@

sucre semoule 7 =1 —HE----- 78

gélatine or #REZF > (T—ILR) -+ 1.4g

chocolat blanc (39%) K74 rF3aL—hk(39%) -+ 10g
ligueur de coco AAF Y UF1—Jb----- 5g

créme 35% fouettée JAIL /=& V") — L1 (35%) - 558

(Mousse au melon) XA>E1—LNDL—X

purée melon xAvEa—L----- 240g

sucre semoule /7 =a1—4&------4g

jus de citron L E Rt 5g

gélatine or #REFF > (G—ILR)---- 10g

liqueur de melon XA ¥ 1 —Jb----++ 9g

toque blanche melon by 75222 02108
créme 35% fouettée AL T4V — L (35%) - 120g
meringue italienne 12T AL eeee 60g
[Meringue italienne 1 2U7 > AL Di#H]
blanc d’ouefs JRE----- 80g
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Naturellement bon
FOBEARICELEDEKRLL

(Finition) ft_t\F

nappage neutre F/X— 2 X—RJb-eee- BE
poudre décor (Raftisnow) 7—RILFaA—=JL(STTAXS1T) -+ HE
décor chocolat jaune et vert E&EFEDFIL—bDFT =)L HE
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https://youtu.be/e39AJ63YRNO
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